— BelitucaDlhsple —

NACHHALTIGKEIT
Alles, was méglich ist, kaufen wir am regionalen Markt ein
und auf Produkte aus Massentierhaltung verzichten wir.

FRISCH GEKOCHT
Um unsere konstante Qualitét garantieren zu kénnen,
produzieren wir unsere Sofden und Dressings selbst nach
lange erprobten Rezepten. Auf die Vlerwendung von
Glutamat und anderen Geschmacksverstérkemn verzichten wir.

BIO
Wir sind nicht Bio-zertifiziert — verwenden aber in unserem
Nachhaltigkeitsversprechen Produkte deren Herkunft wir
eindeutig nachvollziehen kénnen, z.B. Fisch und Krustentiere
aus biologisch zertifizierter und nachhaltiger Aquakultur,
Gemuse aus regionalem Anbau, Fleisch mit regionaler
Herkunft (wenn nicht explizit angegeben), Milch und Molkerei-
produkte von regionalen Bauern mit fairer Entiohnung u.v.m.

BALDUCCI BAKERY
Wir backen téglich selbst und frisch. Dazu wurden unsere
Béackermeister von ,Back-Kiinstler* Peter Kapp selbst
gecoacht. Alle Teige werden nach seiner Rezeptur nur
mit besten Zutaten schonend von Hand abgewogen und
aufgearbeitet. Durch die Teigruhe Uber Nacht reifen die
Brote sehr langsam heran und erhalten so ihr natiirliches
mildes Aroma und eine lange Frische.

ENERGIE
Energieeffizeinz und erneuerbare Energien sind fur uns
ein Thema: Wir verwenden zu 100 % zertifizierten Okostrom.

VERPACKUNG
Unsere Verpackungen sind entweder zu 100 % biologisch
abbaubar oder zu 100 % aus recycelten Materialien.

Einige Produkte kénnen allergene Inhaltsstoffe enthalten,
diese sind kennzeichnungspflichtig. Sollten Sie Lebensmittel-
unvertraglichkeiten haben, so sprechen Sie uns bitte auf
unsere Karte mit den gekennzeichneten Inhaltsstoffen an.




